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RAW BAR

Jamoén Serrano con Queso Manchego
Tacos de Cola de Res (3 Pz)

1/2 docena de Ostiones Rasurados
Ceviche de Percebe

Brocheta de Percebe

Ceviche de Erizo

Ceviche Peruano (pesca dia)

1/2 Kg de King Crab de Alaska
Ceviche de pulpo

1 kg de King Crab de Alaska

CALIENTES

Tacos de Cola de Res (3 P2)

Tacos de Camarén Tempura (3 Pz)
Tacos de pulpo (3 Pz)

Codornices al Mezquite

Callo de Garra de Ledn con crujiente
de queso parmesano

Tuétanos con Cola de Res

SOPAS Y ENSALADAS

Ensalada César

Ensalada César con Pollo

Ensalada César con Camarones
Corazén de Iceberg y Aderezo Blue
Cheese

Ensalada de Betabel y Vegetales
Poke de Atdn

Poke de Salmén

Sopa del Dia

$280
$185
$175
$250
$210
$170
$170
$890
$220
$1,790

$120
$180
$180
$340

$515
$170

$185
$210
$255
$195
$185
$260
$260
$110



PASTA FRESCA

Linguini Nero con Camardn
Fetuccini Alfredo
Fetuccini Frutti Di Mare

PESCADOS Y MARISCOS

Pescado del dia (por Kilo) al Grill
Pescado del dia (por Kilo) Frito
Salmdén Canadiense
Combinacién de mariscos
pescado, camarén, pulpo, callo
Cola de Langosta

precio por temporada
Combinacién de mariscos
pescado, camardn, pulpo, callo
Camarones “Riviera”

Pulpo y Camarén al Mezquite
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$340
$275
$330

$720
$720
$425
$395

$790

$395

$395
$445




SASHIMI

Atln

Hamachi
Pescado blanco
Pulpo

Salmén

Toro

Mixto

TEMAKIS/CONOS

Atdn

Hamachi
Pescado Blanco
Pulpo

Salmon

Anguila

Toro

Camarén

NIGIRIS

Pulpo

Pescado Blanco
Hamachi

Atun

Kanikama
Camarédn

Toro

Anguila

Salmén

lkura

$290
$275
$170
$220
$128
$420
$310

$145
$135
$110
$115
$128
$135
$220
$125

$95

$117
$135
N7,
$77

$98

$180
$105
$110
$185



MAKIS

Crispy Spicy $255
Salmén con camaron tempura frito y salsa picante.
Crab Roll $230

Cangrejo concha suave con aguacate

y masago envuelto en hoja de pepino.

Caterpillar Roll $125
Avocado de anguila con pepino bafiado en salsa anguila.

Rainbow Roll $260
Seleccion de pescados+aguacate+pepino.

California Roll $145
Kanikama con pepino y aguacate.

Veggie Roll $240
Mix de lechugas con aguacate, pepino

y zanahoria envuelto en papel arroz.

Spice Tuna $255
Aguacate con pepino, kanikama y tuna.

Roka $125
Camardn tempura con aguacate, serrano y salsa agridulce.

Banana Roll $265

Camaron capeado con kanikama, aguacate, pepino

y tempuira frita.




CARNES

Todos los Cortes incluyen Sopa o Ensalada de la casa y una Guarnicion a elegir:

Calabazas, brocoli, zanahoria o puré de papa

Filete de res 285 grs Choice $720
Rib Eye 440 grs Choice $750
Petite Filete de Res 225 grs $600
USDA Prime

Porter House Doble $1875
USDA Prime, 1kg aprox. Sugerido para 2 personas.

Tomahawk Wagyu de Australia $1875
Tkg aprox. Sugerido para 2 personas.

Petite Filete de Res 225 grs $600
USDA Prime

Chuletas de Borrego con crujiente queso Oaxaca $790

y salsa de adobo.
Hamburguesa “Kraken” $380
Carne USDA Prime, envuelto en tocino ahumado

en lefia de mezquite y aguacate tempura

1/4 Lechdn al Horno $750
Sugerido para 2 personas

Tacos de Chicharrén de Rib Eye (3 pzas) $270
Pollito Lechal a las finas hierbas con vegetales $310
Surf & Turf ==

Filete y Langosta



GUARNICIONES

Papas a la francesa $78
Elote asado $75
Puré de papa $78
Crispy grill $80
papas y cebolla

Esparragos al grill $78
Vegetales al grill $80
Champifiones salteados $85
Papa al horno $70
POSTRES

Pie de limén $160
Red velvet $140
Créme brilée $145
Texturas de Ensenada $165

brownie de nuez con tropiezo

de frutas rojas envinado




